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LE DOMAINE DE MONTELS 

 

 

 

Le Domaine de Montels s’étend sur 64 

hectares, situé sur la commune d’Albias, à 6 

kilomètres de Montauban. 

 

Vignoble conçu en 1880, bien exposé au 

soleil, il produit des vins rouges, rosés et 

blancs. Son rendement est limité 

volontairement à 50 hectolitres par hectare, 

l’élevage traditionnel est fait en barriques, et 

la vinification utilise des techniques de 

pointe (thermo régulation). 

Implanté sur les terrasses de l’Aveyron (le 

cours d’eau qui traverse la commune), le 

vignoble bénéficie d’un bon microclimat lui 

permettant d’obtenir des récoltes saines, 

riches en arômes et extraits secs. 

Encépagé de Cabernet franc, Tannât, Merlot, 

Gamay, Syrah, Sauvignon, Sémillon, 

Chardonnay, Chenin, Gros Manseng et 

Colombard, notre domaine, grâce à cette 

palette de cépages, élabore toute une 

gamme de vins pouvant se marier avec 

toutes les sortes de cuisines.

« Reconnu et primé lors des concours régionaux et nationaux, ainsi que sur les guides viticoles 

les plus prestigieux, notre vignoble, fruit du travail et de la persévérance de toute une famille, 

honorera vos plus belles tables ! Nous vous invitons à nous rendre visite au domaine, découvrir 

nos dernières installations, déguster nos derniers millésimes et bénéficier des conditions de la 

vente directe pour vos achats ou vos expéditions ».  
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LA FETE DES VENDANGES 2023  

 

Objectifs  

Réunir autour du thème du vin les savoir-faire 

artisanaux, gastronomiques, œnologiques qui 

permettent au vin d’acquérir ses lettres de 

noblesse 

 

Renouer avec l’esprit des vendanges 

traditionnelles pendant lesquelles le goût et 

la fête sont à l’honneur. 

Principes  

Principe du tout gratuit : l’entrée, toutes les 

animations, les démonstrations, l’accès aux 

vendanges ainsi que les cours de cuisine et 

de dégustations sont totalement gratuits. 

• Marché fermier : 22 producteurs 

• Créer une journée chaleureuse dans 

une ferme d’aujourd’hui. 

• Découvrir les produits fermiers de 

qualité ; 

• Repas avec les produits de nos fermes 

(payant). 

• Ouvrir le monde du vin au public. 

Organisation générale 

La fête des vendanges se déroule sur une 

journée, ponctuée par de nombreux ateliers, 

démonstrations interactives, et des 

vendanges à l’ancienne avec cheval de trait, 

égrappoir de l’époque et pressoir manuel. A 

cette occasion les volontaires pourront 

participer pleinement à la cueillette. 

De nombreuses animations, ateliers gratuits 

pour tous les âges.  

 

Les ateliers 

• Initiation à la dégustation avec des 

sommeliers professionnels. 

• Cours de cuisine avec les produits de nos 

fermes. 

• Exposition sur les fermentations.
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AU PROGRAMME CETTE ANNEE

Samedi 02 septembre 2023 

Année exceptionnelle pour cette 19ème édition avec les 50 ans du 

Domaine de Montels :  

19h00 – Inauguration de la fête des vendanges 2023  

19h30 – Ouverture de la soirée anniversaire du Domaine de Montels  

20h00 – Concert du groupe POP DE LUXE et fin soirée DJ. 

Restauration foodtruck et animations surprises durant la soirée.    

 

Dimanche 03 septembre 2023  

Toute la journée :  

• Leçons de dégustation avec des sommeliers. 

• Découverte du monde du vin : aquariums de 

fermentation, expositions... 

• Promenades dans les vignes en calèches, poneys et 

petit-train. 

• Escape Game sur le thème des vignes toutes les 35 

minutes et jeu de piste.  

• Marchés de producteurs et d’artisans. 

• La radio CFM présente tout au long de la journée...  

 

 

 

 

10h  

• Ouverture de la fête des vendanges 

• Ouverture du concours de peinture 

 
10h30  

• 1er ramassage Vendanges à l’ancienne 

• 1ère leçon de cuisine 

• Echauffement de la « Vignes Run Color » 

 

11h00  

• Départ de la « Vignes Run Color » 

 

11h30  

• 2ème leçon de cuisine

 

12h30  

• Retour de la vendange, foulage et pressurage à 

l’ancienne 

• Ouverture du « repas des vendangeurs » animé par 

Franck CLARET  

 

14h30  

• 2ème ramassage vendange à l’ancienne 

• Animation Musicale par la Banda OPEN BARDES,  

 
16h30  

• Retour de la vendange, foulage et pressurage à 

l’ancienne

 

16h30/45 

• Présentation des équipes de la Course de Garçon de 

café  

 

17h00 

• Départ de la Course de Garçon de café  

18h00  

• Résultat du concours de peinture.  

• Tirage de la Tombola
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LES INCONTOURNABLES  

ET LES NOUVEAUTES DE 2023 
 

La Fête des Vendanges : 19ième Edition  
 

Les 50 ans du domaine de Montels !  

Le thème de la fête des vendanges, sera la fête 

d’anniversaire du Domaine de Montels, avec une 

roue et de nombreux cadeaux à gagner !  

Mais surtout une soirée BEFORE, le samedi 02 

septembre avec un concert gratuit au domaine pour 

fêter ça et des foodtrucks pour la restauration ! 

La fête des vendanges commencera donc le 

samedi 02 septembre 2023 !  

 
Une Course de Garçon de café, en équipe 

Pour les 50 ans du domaine et pour cette nouvelle 

édition, nous avons voulu mettre en avant les 

garçons de café, pour les remercier de servir nos 

vins tout au long de l’année, en leur proposant une 

petite course amusante autour du domaine et en 

remportant du vin évidement pour les 3 premières 

équipes. Chaque bar/restaurant ou hôtel peut 

monter sa TEAM de 4 serveurs/serveuses pour 

représenter son établissement lors de cette course. 

Départ à 17h00 !  

 

Eco Cup 

Pour rester dans une démarche écologique, nous 

réduisons le plastique sur le Domaine de Montels, et 

nous proposerons ainsi des Eco Cup réutilisables à 

la place des verres en plastique jetable.  

 

Une Monnaie Unique  

Mise en place de la monnaie MONTELS pour vos 

achats pendant la fête. Echanger vos euros en 

MONTELS dans les points de ventes présents sur le 

site. Cette monnaie est à utiliser pour l’achat des 

sandwichs, crêpes/gaufres et des boissons aux 

différents stands sur le site.  

Et une nouvelle BANDAS = les OPEN BARDES, 

qui font tourner les notes dans leur chaudron 

pour vous concocter des morceaux pétillants, 

sucrés, salés… Ils s’accordent et s’encordent près 

des bars toulousains et alentour, jamais en rade 

de pouets. Leur répertoire se veut diversifier, et 

ouvert à toute variété internationale ! 

Vignes Run Color 

Pour cette 6ième éditions la course/randonnée de 5 

km dans les vignes, sera ponctuée à chaque 

kilomètre de lancer de poudre de couleurs et d’une 

dizaine d’obstacles pour animer cette course !  

Départ à 11h00 !! 

 

Le traditionnel repas du vigneron. 

Après plusieurs éditions, le couscous du vigneron 

réalisé par le traiteur DM TRAITEUR devient 

maintenant une tradition à la fête des 

vendanges !  

Et pour cette nouvelle année, Franck Claret 

animera tout le repas pour une ambiance 

conviviale et chaleureuse !  

 

Et toujours de nouveaux producteurs et des artisans 

d’art, 

Comme chaque année, vous retrouverez les 

producteurs de la 

région et l’objectif 

pour cette nouvelle 

édition est d’enrichir 

ce marché avec de 

nouveaux 

producteurs.
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NOS PARTENAIRES 

Les partenaires publics :  

 

 

 

 

 

 

 

 

Les partenaires privés :  
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ANIMATIONS 2023 

 

Le monde du vin : 
• Exposition de la vie du vignoble 

• Exposition des matériels de cave et de 

vinification 

• Exposition lutte raisonnée 

• Train des vignes 

• Démonstration de machine à vendanger 

• Mise en bouteille 

• Bouilleur de cru 

Les enfants : 
• Les promenades en poneys et en 

calèche 

• Pyramide de pailles 

• Les jeux traditionnels en bois 

Arts, hommes et métiers :  
• Concours de peinture 

• Démonstration de métiers anciens 

• Leçon de cuisine 

• Animation du repas par Franck 

• Démonstration de danses occitanes 

avec l’association Lo Reviscol 

• Métiers d’artisanat et d’art 

• Rouleurs de barrique 

• Tracteurs anciens 

• Travail de la vigne 

• Tombola  

• Graff dans les vignes 

• Les chapeliers 

• Escape Game et Jeu de piste 

LES PRODUCTEURS 2023 
Chaque année une vingtaine de producteurs et une dizaine d’artisans viennent vendre leurs 

produits sur notre marché. 

 

20 producteurs :   
 

Fromages de chèvres « Cabri ange » 

Fromage de vache : Tome du Ramier 

Jus de fruits : rives de l’Aveyron 

Ail : La petite Gardonne 

Miel : Les ruchers de Gravelle  

Brasserie artisanale : Bière Oc’ale 

Glaces artisanales : Gaec de cantepoul   

Pains spéciaux : boulangerie Paga 

Produits à base de lait d’anesse : Em’ane 

Biscuits artisanals : Biscuiterie des Treilles 

Glace à plancha : Gourmet’s 

Spiruline : Spiruline de Montauban  

Confitures : Les vergers de touticaut 

Nougatines, pralines :   les mille et une douceurs 

Melons : Melons du Quercy   

Noix et dérivés : Les vergers de Valon  

Safran :  Le clos ferrie  

Cochons : Les cochons de coco 

 

Les artisans d’art :  
 

• Produits venant de Madagascar  

• Savons  

• Art Floral et poterie  

• Objets en bois   

• Deco en tissus - Articles en tissus 

• Bijoux 
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LA PRESSE EN PARLE  

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Albias. Le Domaine de Montels fête les vendanges dimanche 4 septembre - ladepeche.fr 

https://www.ladepeche.fr/2022/08/27/le-domaine-de-montels-fete-les-vendanges-dimanche-4-septembre-10507978.php
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L’ASSOCIATION DE FERMES EN FETES 
 

L’association « De Fermes en Fêtes – Saveurs et Terroirs de Tarn-et-Garonne » a été 

créée en 2002 par des producteurs adhérant au réseau « Bienvenue à la Ferme » du 

Tarn-et-Garonne. Elle a pour but « la promotion de produits agricoles et touristiques, 

reconnus au niveau du département » (extrait des statuts de l’association). 

 

Le projet général de « De Fermes en Fête » est donc de promouvoir les produits du 

terroir de qualité, animer le réseau de producteurs dynamiques et d’accueil à la ferme, 

de valoriser les savoirs faire des fermiers auprès du grand public. 

Les adhérents de « De Fermes en fête » sont des producteurs agriculteurs qui cultivent, 

récoltent, transforment et commercialisent eux-mêmes leurs produits. Ces derniers 

sont sélectionnés pour leur qualité. 

Pour atteindre cet objectif, « de Fermes en fête » crée plusieurs manifestations au sein 

même des unités de productions. Chaque manifestation met en valeur le produit 

d’accueil autour duquel s’organise un marché fermier composé principalement des 

adhérents « Fermes en fête » et des animations festives. 

Ainsi, ces dernières années nous avons organisé : 

• Fête du Miel 

• Fête de Peyret 

• Fête du goût et des saveurs 

• Fête de la bière 

• Fête des vitamines  

• Fête du vin primeur 

• Marché de Noël 
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PHOTOS 2019 
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LA FETE DES VENDANGES SUR LE WEB  
 

 

 

 

 

Notre site Internet : vignoblesromain.com/ 

Onglet : Actualité / Fête des vendanges 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Notre chaîne YOUTUBE :  

https://www.youtube.com/channel/UCpMeIy3lG4SLrnEj-ttNkTw 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.youtube.com/channel/UCpMeIy3lG4SLrnEj-ttNkTw
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SUR LES RESEAUX SOCIAUX 
 

 

INSTAGRAM  

 

 

 

FACEBOOK 
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CONTACTS  

 

 

 

 

 

 

PHILIPPE ROMAIN 

06 82 10 78 93 

philippe.romain.montels@orange.fr 

 

 

 

CAMILLE JULLIARD 

06 71 73 79 67 

domaine-de-montels@orange.fr  

camillejulliard31@gmail.com 
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